Sladovnik a pivovarnik/Sladovnicka a pivovarnicka

Odporucany profil absolventa akreditovaného vzdelavacieho programu:
Absolvent vzdeldvania:

pozna suroviny pouzivané pri vyrobe sladu a piva, vie posudit ich kvalitu a zabezpedit spravny
prijem a skladovanie,

ovlada technologické procesy vyroby sladu vratane pripravnych operacii, macania, klicenia,
hvozdenia a findlnej Gpravy sladu a dokaze sledovat a vyhodnocovat parametre jednotlivych
procesnych krokov,

ovlada technologické procesy vyroby mladiny, najma Srotovanie, vystieranie, rmutovanie,
scedzovanie, chmelovar, Gpravu mladiny a vie rozpoznat a vyhodnotit technologické odchylky
a reagovat podla stanovenych postupov,

dokazZe riadit procesy kvasenia a dokvasovania a vie zvolit vhodny kmen pivovarnickych
kvasiniek a pracovat s nim podla technologickych poZiadaviek,

ovlada operacie spojené s findlnou Upravou a plnenim piva do obalov, vratane filtracie,
pasterizacie a obsluhy plniacich zariadeni,

vie obsluhovat a nastavovat technologické zariadenia sladovne a pivovaru a vykonavat
zakladnu kontrolu, udrzbu a sanitaciu,

ovlada zaklady automatizacie technologickych procesov a vie pracovat s automatizovanymi
systémami riadenia a monitorovania vyroby,

vie vykonavat analytické, technologické a senzorické hodnotenie kvality sladu, sladiny,
mladiny, piva a vedlajsich produktov a je schopny spravne interpretovat vysledky,

vie dodrziavat zasady hygieny a bezpecnosti potravin, spravnej vyrobnej praxe a je schopny
uplatrovat principy HACCP,

vie dodrziavat predpisy bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci a pozna legislativne poziadavky
pre vyrobu sladu a piva a vie pouzivat vyrobno-technickd dokumentéciu a vykonavat zakladné
technologické vypocty potrebné pri planovani a kontrole vyroby.



Odporucany obsah a rozsah akreditovaného vzdelavacieho programu:

Nazov odbornej témy Pocet | Tedria | Prax
hodin

Suroviny na vyrobu sladu a piva 25 15 10
Technolégia vyroby sladu 45 15 30
Technolégia vyroby piva — vyroba mladiny 45 15 30
Technolégia vyroby piva — kvasenie 40 15 25
Uprava, stabilizacia a balenie piva 30 10 20
Stroje, zariadenia a automatizacia vyrobnych procesov 25 15 10
Hodnotenie kvality sladu a piva (hygienickd, technologicka a senzoricka

. 60 25 35
kvalita)
Mikrobioldgia a hygiena vyroby sladu a piva 30 15 15
Systémy bezpecnosti potravin, legislativa a normy 25 15 10
Vypocty a technicko-prevadzkova dokumentdcia 25 10 15
Spolu 350 150 200

Poznamky: Minimalne poZadované vstupné vzdelanie na zaradenie do vzdeldvania je ukoncené

stredoskolské vzdelanie.




